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novi dizajn HBM-ovih mernih Celija za bolje higijenske uslove

Tekst: Hotimir ml. Licen

ezi, prirodni i pazljivo odabrani prehrambeni proizvodi danas su izuzetno popularni. Potrebe za sokovima,
mlekom i mlecnim proizvodima u stalnom su porastu. Higijena je kljucna tokom proizvodnje kao i tokom
pakovanja. Standardi u industriji pic¢a se takode primenjuju na prehrambenu, farmaceutsku i bio industriju.

igijenski zahtevi za konstrukcijom proizvodnih sistema — na-

rocito u oblasti pakovanja — isto tako su vazni. Koris¢enje

asepti¢nih tehologija pakovanja kod procesa punjenja za

osetljive i farmaceutske proizvode sve vise ¢e uzimati maha.
Direktna i indirektna kontaminacija stranim telima mora se sprediti u
svim fazama proizvodnog procesa. Sistem koji je projektovan u skladu
sa preporukama HACCP i EHEDG - Sto mora biti temeljno dokumento-
vano - garantuje sprecavanje kontaminacije. Vaznu ulogu cini jedno-
stavno i pouzdano cis¢enje - sto se potvrdilo u brojnim mikrobioloskim
ispitivanjima.
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Jedostavno Ciséenje obezbeduje higijenske uslove

Projektovanje sistema sa higijenskog aspekta, poznatije kao “Higijenski
dizajn”, jeste izazov za projektante. Kako bi odgovorio ovom izazovu,
dizajner ili projektant, mora pored znacajne tehnicke stru¢nosti da raz-
ume i osnove mikrobioloskih uticaja na povrsinu proizvoda. To podra-
zumeva znanje o osobinama i veli¢ini mikroorganizama, kao i njihovo
ponasanje na povrsinama razli¢itih materijala. Narocito je vazan njihov
rast i razmnozavanje u nepristupacnim prostorima.

Tako, sistemi za higijensko-osetljive aplikacije i asepticno pakovanje,
dolaze sa optimizovanim performansama s obzirom na higijenu: mogu
da se lako demontiraju, oCiste i brzo ponovo ugrade. Materijali i kom-
ponente koje se koriste karakteri$u njihovu posebnu povrsinu. Sadasnji
standardi i preporuke kao $to su GMP, FDA, EHEDG, QHD i 3A moraju da
se uzmu u obzir. Oni garantuju visoku sigurnost proizvoda.

Osnovni zahtevi za higijenski dizajn

Dve stvari treba uzeti u obzir kada se razmatra konstruisanje higijen-
skog sistema. Konstrukcija koja postuje higijenske zahteve je manje bit-
na u oblastima gde je rizik od kontaminacije u velikoj meri iskljucen.
Medutim, tamo gde je mogucda direktna ili indirektna kontaminacija
proizvoda, higijenski zahtevi su jako vazni. Zadatak je prepoznati i uociti
eventualne probleme, i eliminisati ih.
Zahtevi koje namece zakonska regulativa klju¢ni su kod dizajna higi-
jenskog proizvoda koji se ,lako Cisti”. Pri tome treba postovati sledece
principe:
® Izbor i primena odgovarajucih, odobrenih materijala koji se lako Ciste
sa najviSom mogucom otpornoséu na koroziju.
* Proizvodnja dovoljno glatkih i higijenskih povrsina koje se lako Ciste.
* |zbegavanje pora i zavucenih mesta, kao i svih ostalih nevidljivih de-
lova, spojnica leZajeva
* |zbegavanje ili optimizacija kriti¢nih zavucenih mesta (na primer kod
statickih i dinamickih zaptivaca), koja se tesko Ciste
e Geometrija koja pogoduje te¢enju materijala i ne zadrZavanju istog.
Izbegavanje zona gde se zadrZavaju tecnosti.
¢ |zbegavanje delova sa zavu¢enim mestima koje je tesko ocistiti ili koje
nije moguce ocistiti.
* Konstrukcija koja omogucéava samopraznjenje ili automatsko susenje
svih relevantnih povrsina.
(izvor: Dr. Ing. Gerhard Hauser “Higijena” i
“Prirucnik tehnologije punjenja”, Behr’s Verlag, Hamburg 2004)

Dodatno, sistemi moraju biti laki za odrZavanje i moraju biti lako pristu-
pacni. Zajedno sa ovim zahtevima, mora se obezbediti da materijali koji
se koriste budu bezopasni i kompatibilni sa hranom.

Higijena je narocito vaina: asepticni
sistemi za vaganje

Sistemi za vaganje, kao sastavni delovi punjenja i pakovanja, ¢esto se

koriste u sredinama gde je neposredno ili indirektno zagadenje moguce

zbog direktnog ili indirektnog kontakta sa proizvodom. Zahtevi za higi-

jenskim sistemima za vaganje su posebno strogi prema EHEDG:

¢ Kako bi se izbegla kontaminacija, moZze biti koristen samo temperira-
ni i elektro-polirani nerdajudi celik sa Ra<0.8um.

¢ Glatke povrsine moraju spreciti formiranje slojeva ostataka proizvoda
kao i efikasnije Cis¢enje.

o Cak i ramovi i kuéidta moraju biti proizvedeni od visokokvalitetnog
nerdajuceg Celika, kako bi se sprecila korozija i kontaminacija.

* VazZni su Cisti zavari kao i jednostavno ciséenje.

Dodatno, svi zahtevi za rukovanjem moraju biti usaglaseni sa lakim ¢i-

Sé¢enjem - ni u kom slucaju ne smeju da se pojavljuju zazori.

Ovi zahtevi se odnose na ceo sistem vaganja, kao i na komponente, kao

Sto su merne celije.

Jedinstvena u svetu: HBM PW 27 merna Celija sa
EHEDG sertifikatom...

...posebno je konstruisana za vagarske sisteme u industriji pi¢a i hrane,
farmaceutskoj i bio industrijama. HBM nudi jedini u svetu mernu éeli-
ju sa EHEDG sertifikatom za manje mase (do 20 kg) - asepti¢nu mernu
celiju PW27. Takode su zadovoljeni OEML zahtevi. Karakterise je jed-
nostavno CiSéenje - zahvaljujuéi optimizovanoj konstrukciji bez ivica i
uglova. Savrsena je za dinami¢no vaganje kao kod ,Cipsara“, zatim za
staticke vage, kao i za punilice. Posebno je prakti¢no to $to proizvodaci
opreme ne moraju da sertifikuju mernu ¢eliju, posto poseduje EHEDG
sertifikat. HBM garantuje usaglasenost sa tim standardom.

Dodatne prednosti PW 27: hermeti¢ki zatvorena merna éelija (IP68/
IP69) napravljena od nerdajuceg celika kompatibilnim za prehrambenu
industriju, neosetljiva na metode cis¢enja, a u prehrambenoj industriji
ima jedinstvenu pouzdanost u vlaznim sredinama. Integrisana zastita
od preopterecenja, i to Sto je ne mogu da zaprljaju ostaci proizvoda,
¢ini da je merna celija prakti¢no neunistiva. Takode su integisani: adap-
ter za razlicite sisteme zastite kabla, uredaji za montazu i mogucnosti
fiksiranja cCije su dimenzije usaglasene sa standardima na trzistu.

HBM takode nudi idealno resenje za koriséenje u higijenskim uslovima
sa platformskom mernom celijom PW 25: PW 25 nudi iste prednosti
kao i PW 27, ali je bez EHEDG sertifikata.

Vise informacija:

TRCpro d.o.o.

Preradoviceva 31,
21131 Petrovaradin, Srbija

tel: +381 (0) 21 6433774

faks: +381 (0) 21 6433824
www.tcrpro.rs ili www.hbm.com

1: EHEDG sertifikat kao potvrda da je proizvod usaglasen sa kriterijumima o dizajnu masina za higijenske uslove
2: SERAC sistem za punjenje za asepti¢na punjenja te¢nosti kao sto su mleko, voéni sokovi i ostali prehrambeni proizvodi.

3: HBM-ova asepti¢na merna c¢elija PW27
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